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LAHMACUN

1/2 kg ekstra un

2 corba kagsigi toz maya
biraz tuz

3/4 bardak su

1/2 kg koyun kiymasi (yagl)
2 sogan (orta)

3 demet maydanoz

4 domates (orta)

1 tath kasigi aci kirmizi biber
100 gr kuyrukyag@i ¢ekilmis
5 sivri yesil biber

Tuz

Karabiber

Bir cukur kaba tuz, su ve maya koyulup karistirilir. Sonra da un ilave edilip bir hamur yogrulur. Ve Uizerine
kalinca bir bez értiildlkten sonra sicak bir yerde 30 - 40 dakika mayalanmaya birakilir. Sonra bu hamurdan iri
portakal buytkllginde bezeler hazirlanir. Uzerine bez ortiillip sicak bir yerde 30 - 40 dakika daha dinlendirilir.
Ote yandan kiyma, ¢ekilmis kuyruk, rendelenmis sogan, tuz, biberle ince ince kiyilmis maydanoz ve kabuklari ile
cekirdekleri ¢ikarilip kiigiik kliglik dogranmis domatesler, yuvarlak yuvarlak dogranmis yesil biberler
karistinlarak i¢c hazirlanir. Avuglar arasinda bastirilarak yarimsar santim kalinliginda yuvarlaklar halinde
hazirlanmig pideler tepsiye dizilir. Uzerlerine igten esit miktarda koyulup yayilir ve harli firnda iyice kizarana
kadar 6 - 7 dakika pisirilip ¢ikarilir. Sicak sicak servis yapilir.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 13.10.2021
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