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LAHMACUN

Kibrit kutusu kadar yas maya
1 kg un

2 corba kagsigi sivi yag

1 tath kasidi seker

Alabildigi kadar su

Tuz

Harci igin:

Yarim kg kiyma

2 adet kuru sogan

Yarim demet maydanoz

3 corba kagig! sivi yag

1 su bardagi su

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber

Cukur kaba maya seker ve 1su bardagi kadar ilik su konur, karigtirilir. Uzerine unun tamami konur, tuz eklenir.
Ekmek hamuru gibi olana dek 1lik su eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat dinlendirilir. Bu arada harci hazirlanir.
Kiyma, ince kiyllmig sodan ve diger malzemeler iyice karistirilir. Dinlenen hamurdan limon kadar pargalar alinir.
Merdaneyle servis tabagi kadar acilir. YUzeyine kiymali harg yayilir. Lahmancunlar tepsiye konur. 200 derece
sicak firnda kenar hamurlari pembelesene kadar pigirilir.

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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