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LAHMACUN

Somer Sivrioglu

3 su bardagi un

1/5 su bardagi su

Yarim tatl kasidi tuz

Bir cay kagigi toz geker

Igi igin:

250 gram yagh kiyma

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy domates
Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi su

I¢c malzemeye ait her seyi yogurun. Isteyen rondodan da gecirebilir.
Akabinde bir kabin igerisine unu tuzu sekeri koyun karistirin. Azar azar su dékerek yogurun.
Kivami sertten biraz yumusak olacak sekilde oluncaya kadar yogurun.
Sonra hamuru pargalara ayirin.

Her birini merdane ile agmaya baglayin.

Firini o sirada 250 derece isitin.

Karigimdan az az alip ag¢tiginiz hamurlarin Gzerine yayin.

Isttilmig firinin igine koyun.

Ortalama 10 dakika da pisirin.

Soganlari ince ince kesip biraz tuz ve sumak doékerek karistirin.
Tabaka koydugunuz lahmacunlarla beraber sumakli sogani servis edin.
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