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LAHMACUN

Hamuru igin:

3 su bardag un,

Yas Maya(1 tath kasigi)
Tuz

Su

Ici Igin:

400 gr kiyma

1 adet orta boy sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 ¢corba kasigi domates salgasi
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 cay bardagi su
Maydanoz

Bir kaba un koyarak ortasi agllir.

Yas maya ilave edilir ve suyla inceltilerek ¢dzdurulir.

Tuzu da ekleyerek hamuru yogurulur.

Hamur kabarmasi i¢in birakilir.

Tdm i¢ malzemeleri dograyip hazirlayarak hepsi karistirilir. (kdfte harci gibi)
Kabaran hamurdan 6 parga ¢ikarilarak her parca merdane yardimiyla acilir.
Hazirlanan karigim hamurun Uzerine yayilir.

Yagl kagit serilmis bir tepsiye dizilir ve 220°C de pisirilir.

Servise hazirdir.
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