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Hamur igin:

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 cay bardag ilik su

1 tath kasidr kuru maya

1 cay asigi toz seker

1 cay bardagi yogurt

Harg icin:

1 adet kuru sogan

2 adet domates

4 adet sivri biber

300 gr. kiyma

1 tath kasidi ezilmig sarimsak
1 cay bardag@i kiyllmis maydanoz
1 tath kasigi karabiber

Tuz

Uzeri igin:

1 adet kuru sogan
Dilimlenmis limon

Harg icin, sogani, sivri biberi, domates ve maydanozu ¢ok ince kiyin. Diger har¢ malzemeleriyle karistirarak
yogurun.

Maya, toz seker ve Ilik suyu karistirip hacmi iki katina ¢gikana kadar bekletin. Hamur malzemelerini genis bir
kaba alip mayayla beraber yogurun. Yumurta buyUkligtnde parcalar kopartip unlanmis tezgahta, yarim parmak
kalinliginda agin.

Ortasina kiymali harci paylastirip 200 derecede isitiimis firinda, kizarana kadar pisirin. Kiyilmis sogan ve limon
dilimleri ile servis yapin.
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