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LAHMACUN

https://www.aksam.com.tr

Hamuru igin:

3 su bardagdi un
Alabildigi kadar su

1 tutam tuz

Igi igin:

200 gram dana kiyma
1 kirmizi kapya biber
1 carliston biber
Yarim demet maydanoz
2 adet domates

4 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber
Garnitdrt igin:

1 adet patlican

1 adet limon

8 yaprak roka

8 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Un, tuz ve suyu karistirarak hamur haline gelene kadar yoguruyoruz, ardindan 5-10 dakika dinlendiriyoruz.
Kirmizi kapya biber, ¢arliston biber, domates, maydanoz ve sarimsagi dograyarak zirhtan gegiriyoruz. Daha
sonra karistirma kabina kiyma ve sebze karisimini ekliyoruz. Ardindan tuz, pul biber ve karabiber ekleyerek i¢
harcimizi karigtiriyoruz.

Dinlenen hamurdan bezeler alarak aglyoruz. Actigimiz lahmacun hamurlarinin Gzerine i¢ harci ekleyerek 180
derecede yaklasik 8 dakika pisiriyoruz.

Pisen lahmacunla servis etmek igin patlicanimizi kézllyoruz. Kézlenen patlicana tuz, karabiber, zeytinyagdi ve
limon ekliyoruz. Lahmacunun arasina patlican, dogranmis maydanoz ve rokayi ekleyerek sariyoruz ve
dilimleyerek sunum yapiyoruz.
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