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LAHMACUN

1/2 kg. un

2 corba kasigi kuru maya

1/2 kg. yaglica kiyma

1 bardak su

Tuz

1 sogan

1 demet maydanoz

1/2 kahve fincani domates sal¢asi
1 tath kasidi aci kirmizi pul biber
100 gr. ¢ekilmig kuyruk yagi

Bir gukur kaba tuzu, suyu, mayayi koyarak karistirin. Sonra unu ilave edin ve yogurun.

Daha sonra tzerine nemli bez 6rttiguntz hamuru 1/2 saat kadar dinlendirmeye birakin. Hamuru sicak bir yere
birakirsaniz daha ¢abuk mayalanir.

Sonra hamuru alip yine yogurunuz ve portakal blyikliginde pargalara ayirin. Yine izerine bez ortiip
mayalanmaya birakin.

Ote yanda kiymayi, maydanozlari, ¢ekilmis kuyrugu, rendelenmis sogani, tuz ve salgay karistirarak bir ig
hazirlayiniz.

Hazir olmug olan hamurlari alarak 12 cm. kaliniginda yuvarlak pideler haline getirip yaglanmig tepsiye dizin.
Uzerine hazirladiiniz igi esit miktarlarda boltgtaran.

Gok sicak firinda nar gibi olana kadar pisirin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 14.12.2021
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