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LAHMACUN

Hamuru igin:

6 su bardagi un

2.5 su bardag ilik su
Y2 ¢ay bardag sivi yag
1 paket kuru maya

1 yemek kasigi seker
1.5 tatl kagigi tuz

I¢ harciigin:

300 gr kiyma

2 sogan

2 domates

4 yesilbiber

3 dis sarimsak
Siviyag

Oncelikle lahmacun hamurunun i¢ harcini hazirlayin.

Genis bir tencereye sivi yagi alin, Gzerine ince kiyllmis sogani ekleyin.

Soganlar pembelesince, kabugu soyulmus ve ince dogranmis domatesi ekleyin.
Ardindan yesil biberi ve ince kiyllmig sarimsagi tencereye alin.

Kiymayi da ekleyip iyice karigtirin, kapagini kapatip pismeye birakin.

Pisen i¢ harci sogumaya alin.

Lahmacun hamuru i¢in mayayi aktiflestirin.

lik su, maya ve sekeri bir kapta karigtirin ve sicak bir firin Gzerinde mayalanmaya birakin.
Genis bir kaba elenmis unu, sivi yagi ve tuzu alin.

Hamuru iyice yogurun ve dinlenmeye birakin. Dinlenmis hamuru bezelere bolin.

Bezeleri oklava yardimiyla agin. Kenarlarini katlayin.

Yagl kagit kapli tepsiye misir unu serpin. Uzerine hamuru alin ve i¢ harcini ekleyin.
Hamurun kenarlarini yaglayin ve 180 derece firinda kenarlar ve alti kizarana kadar pisirin.
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