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LAHMACUN

Hamuru igin:

500 gramun

1/2 paket yas maya

200 gramsu

10 gram tuz

Igi igin:

500 gram dana kiyma

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 adet domates(kabugu soyulup, dogranmisg)
1 adet yesil biber(dogranmis)

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1/2 demet maydanoz(kiyllmig)

I¢ harg icin, dncelikle sogan ve sarimsag! birlikte mutfak robotundan gegirin.

Bir kapta kiyma, robottan gegirdiginiz sogan ve sarimsak, domates, biber, salcalar, tuz, karabiber, pul biber ve
kiyllmig maydanozu karigtirin.

Hazirladiginiz harcinizi dolaba kaldirin.

Hamuru igin, unu genis bir kaba eleyin.

Bir parca su yardimi ile yag mayayi sulandirin.

En son tuzu ilave edecek sekilde hamuru yogurun. Bezeler halinde hafif unlanmis tezgahta Gzerini nemli bezle
mayalandirmaya birakin.

Firnni 170 derece fansiz programa ayarlayin.

Mayalanan bezeleri oklava veya merdane yardimiyla inceltin.

I¢ harci incelttiginiz hamurlara paylastirin ve firinda dilediginiz dl¢tide kizarana kadar pisirin.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 11.01.2022
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