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EVDE LAHMACUN

https://www.sabah.com.tr

250 gr kiyma

1,5 dig sarimsak

40 gr acl biber salcasi (Tercihen)
40 gr tath biber salgasi

1,5 cay kasigi Birecik toz biber
125 gr kuyruk

Yarim demet maydanoz

40 gr nar eksisi

50 gr ceviz

125 gr sogan

1,5 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

50 gr tuz

550 gr domates

50 gr sivri biber

50 gr kirmizi aci biber (Tercihen)

Oncelikle bos bir kabin igerisine 250 gram kiymanizi bosaltiniz. Daha sonra malzemeler listesinde yer alan
sebzeleri ince ince kiyin. Sebzeleriniz kiylldiktan sonra kiymali kabin igerisine bosaltin. Biraz karistirdiktan sonra
siraslyla karabiber, kimyon, toz biber ve son olarak tuzu ilave edin. Ardindan eldiven yardimi ile iyice karigtiriniz.
Hamurunuzu ince bir sekilde agtiktan sonra lahmacun igini ekleyin ve firina verin. Gok gevrek istiyorsaniz hamur
pistikten sonra biraz daha bekleyin.
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