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LAHMACUN

https://multicooker.com

Mayali hamur 600 gr
Kiyma 350 gr
Domates 300 gr
Sogan 100 gr
Tereyad 10 gr

St 30 ml

Chili biber 10 gr
Maydanoz 10 gr
Paprika (pul biber) 6 gr
Tuz

Baharatlar

Domatesleri kaynar suya atip kabugunu soyun. Sebzeleri ve maydanozu bigakla dograyin. Kiyma, sebzeleri,
maydanoz, pul biber, tuz ve baharatlari ayri kapta karigtirarak homojen hale getirin.

Hamuru 100 gr&apos;lik parcalara bolin ve kap ebatlari biytklugine esit hamuru agin. Her bir parcaya siit
sUrtin. Her hamur pargasinin Ustiine ince tabaka kiyma koyun. Gok fonksiyonlu pisiricinin icine tereyadi striin ve
hazirladiginiz lahmacunu yerlestirin. Kapagi kapatin. Cok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu HAMUR iSi
pisirme siresini 40 dakika olarak ayarlayin ve Baglat tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin.
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