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LAHMACUN

https://multicooker.com

Mayalı hamur 600 gr
Kıyma 350 gr
Domates 300 gr
Soğan 100 gr
Tereyağı 10 gr
Süt 30 ml
Chili biber 10 gr
Maydanoz 10 gr
Paprika (pul biber) 6 gr
Tuz
Baharatlar

Domatesleri kaynar suya atıp kabuğunu soyun. Sebzeleri ve maydanozu bıçakla doğrayın. Kıyma, sebzeleri,
maydanoz, pul biber, tuz ve baharatları ayrı kapta karıştırarak homojen hale getirin.
Hamuru 100 gr&apos;lık parçalara bölün ve kap ebatları büyüklüğüne eşit hamuru açın. Her bir parçaya süt
sürün. Her hamur parçasının üstüne ince tabaka kıyma koyun. Çok fonksiyonlu pişiricinin içine tereyağı sürün ve
hazırladığınız lahmacunu yerleştirin. Kapağı kapatın. Çok fonksiyonlu pişiricinin çalışma modunu HAMUR İŞİ
pişirme süresini 40 dakika olarak ayarlayın ve Başlat tuşuna basın. Çalışma modu bitene kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:123683 • adı:Lahmacun • gönderen:mahmut paşa • indirme tarihi:22.04.2025 - 21:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lahmacun-vt5270
https://multicooker.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/lahmacun-123683.jpg
http://www.tcpdf.org

