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LAHMACUN

Hamur igin :

4 su bardagi un

1,5 su bardagi su

1 paket Pakmaya Instant Maya (10 g)
1 tath kagig tuz

I¢c Malzemesi igin :

200 g kiyma

3 adet domates

1 adet dogranmig sogan
1/2 tatl kagigi tuz

1/2 tatl kagig karabiber

Firni nceden 200 derece isitin.

Unu ve mayay! bir kaba koyun. Diger malzemeleri ekleyerek karistirin ve yumusak bir hamur elde edin.
Uzerini 6rterek 30 dakika kabarmaya birakin.

Hamuru 2 dakika daha yogurun ve sekiz pargaya ayirin.

Her parcayi yuvarlayin, 10 dakika dinlendirin. )

Unlanmig tezgahta, merdane yardimi ile yuvarlak sekilde agin. Ic malzemeleri karigtirin ve hamurlarin tzerine
yayin.

Tepsi lizerine dizilen lahmacun hamurlarini 200 ° C[2]lik dnceden isitiimig firinda 25 dakika pisirin.
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