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LAHMACUN

5 su bardagi un
1 yemek kasigi tuz
Su

Ozeriigin;

400 gr. kiyma

2 adet kuru sogan

1 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber

2 adet domates

Yarim bag maydanoz

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi pul biber
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Tuz

Yogurma kabina un ve tuz alinir, su eklenerek orta yumusaklikta bir hamur hazirlanir. Uzeri kapatilarak yarim
saat dinlendirilir.

Igi icin, bltln sebzeler kiigiik kiiglik dogranir. Bir yogurma kabina dogranan bitiin sebzeler alinir, kiyma, sivi
yag, pul biber ve tuz da alinarak yogrulur. I¢ yarim saat dinlendirilir.

Dinlenen hamurdan limon kadar, takribi 15 adet pazi yapilir.

Her pazi altina ve Ustline un serilerek servis tabagdi blyUkluginde agilir.

Acllan hamurlarin Gzerine kagik yardimiyla yeteri kadar i¢ serilir.

Hazirlanan lahmacunlar yadsiz tavada, tavanin Gzeri kagitla ya da kapakla kapatilarak pisirilir.
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