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LAHMACUN KANEPE

250 gr kiyma

1 adet ufak sogan

1 dis sarimsak

1 adet domates

2 corba kasiJi siviyag
Ceyrek demet maydanoz
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

Tost ekmegi

Sogan, maydanoz ve sarimsak ¢ok ince kiyilir. Domates rendelenir. Kiymaya dnce sviyag eklenir, sdyle bir
karistirdiktan sonra hazirlanan malzemeler, tuz ve karabiber eklenir. Macun gibi olana kadar yogrulur. Tepsiye
yagl kagit yayilir. Ekmek dilimleri Gizerine konur. Hazirlanan harg ekmeklerin Gzerine paylastirilir. Sonra bigakla
sUrer gibi yaylir. 180 derece firina verilir. Yaklasik 25 dakika pisirilir.
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