Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LAHMACUN iCi

500 gram kuzu kiyma

200 gram dana kiyma

5 adet kuru sogan

5-6 adet domates

4-5 adet yesil biber

1-2 adet kirmizi biber

2 demet maydanoz

1 bas sarmsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
1 tath kasigi karabiber

1 su bardagi zeytinyagi

2-3 yemek kagigi pul biber
Tuz

Maydanozlari yikayip ince ince dograyin.

Biber, sarimsak ve domatesleri dograyin ya da mutfak robotundan gegirin.

Soganlari rendeleyin ya da robottan gegirin.

Siizgece aktardiginiz soganlari soguk suyla iyice yikayip elinizle sularini sikin.

Maydanoz, biber, sarimsak, domates, sodan, salcalar, kiyma ve baharatlari yogurma kasesinde karistirin.
Son olarak sivi yagdi da ilave edip hepsini giizelce harmanlayin.

Lahmacun iginiz hazir.
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