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LAHMACUN BOREGI

125 Gr Sana Hamurigi
1 Kahve Fincani su

3 Adet Domates

500 gr kiyma

1 Adet patates

2 Yemek Kasigi susam
3 Adet yutka

1 Adet yumurta

2 Adet kuru sogan

5 Adet sivri biber

Domatesi kiip seklinde dograyalim. Sogani, patatesleri rendeleyelim. Sivri biberi ince kiyalim. Karabiber, tuz
ekleyip kiyma ile birlikte yoguralim. Yufkalari ikiye bdlelim. Erimis margarini ve suyu karistirip yufkalara strelim.
U¢ kismina hargtan yeteri kadar koyup rulo seklinde saralim. Yaglanmis firin tepsisine yerlestirelim. Gzerine
yumurta sarisi strtip susam serpelim. 200 derece isitilmis firinda kizarincaya kadar pisirelim. Sicak servis
yapalim.
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