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LAHMACUN BOREGI

3 hazir yutka

Igi igin:

350 gr kiyma

2 domates

1 blyUk sogan

2 yesil biber

1 kirmizi biber

Yarim demet maydanoz

3 dig sarimsak

2 yemek kasigi salga
Yarim ¢ay bardagi sivi yagi
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Kimyon

Sosu igin:

1 yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi sivi yagi

Genis bir kap igerisine kiyma ve minik dogranmis sebzeleri ekleyin.

Daha sonra sarimsak, tuz, sal¢a ve baharatlari ekleyerek iyice harmanlayiniz.

Bu sirada bir yandan da sosumuzu hazirlayiniz.

Finin tepsisine yagli kagit serdikten sonra 1 adet yufkay! tepsiden disari tasacak sekilde yerlestirin sosumuzu
firgayla sUrinGz.

Uzerine 2. yufkayi da ekledikten sonra tekrar sos siiriiniiz.

Son yufkamizi da ayni islemden gegirdikten sonra dista kalan kisimlari ige dogru diizelterek harcinizi ekleyiniz.
180 derecelik firinda i¢ malzeme kizarana dek pisirme islemine devam ediniz.

Bu iglemi kontrolli bir sekilde yapmaniz gerekiyor.

Pisen lahmacunu firindan ¢ikarttiktan sonra sogumasini bekleyiniz.

Soguyan lahmacun béregini rulo seklinde sararak dilimleyiniz.

Kolay bir sekilde servis edebilirsiniz.
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