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LAHMACUN BOREGI

https://www.hurriyet.com.tr

iGi igin:

400 gr. kiyma

1 adet sogan

2 adet carliston biber

2 dig sarimsak

1 yemek kasidi karisik salca domates, biber
1 cay kasigi tuz ve baharatlar
Borek icin:

2 adet yufka

2 adet yumurta aki

1,5 cay bardag sut

1 cay bardagi zeytinyagi

Oncelikle yufkalar hazirlayacagimiz sosu hazirlayalim. Yumurta aklarini zeytinyagi ve siiti bir kasede tuzla
birlikte ¢irpalim. Buyuk firin tepsisine yagdl kagdidi serelim Gstiine yufkayi yayalim. Sos gezdirip zarf gibi
kapatalim. Iki yufkayi da aralarina sos dokerek Ust Uste ayni islemi uygulayalim. Dider tarafta i¢ harg
hazirlayalim. Kiyma, sogan, sarimsak biber ve baharatlari ve salgalari ilave edip elimizle glizelce yoguralim.
Yufkalarin Gzerine bogluk gelmeyecek sekilde yayip énceden isitiimis 180 derece firinda pisirelim. Ustline yagl
kagit ve havlu serip 15-20 dakika bekletelim ardindan siki siki rulo yapip dilimler kesip servise hazirlayalim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 09.10.2023
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