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LAHMACUN BOREGI

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

1 adet yumurta

5 adet yutka

Igi igin:

2 adet orta boy sogan
350 gram yagsiz kiyma
3/4 cay bardagdi sivi yag
1 adet orta boy domates
3-4 adet sivri biber

1 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Klp dogranmis soganlari ve kiymay sivi yagda 2-3 dakika kavuralim. Tavla zari iriliginde dogranmis domates
ve sivri biberleri de ekleyip 2-3 dakika daha kavurmaya devam edelim. Ince kiyllmig maydanozu, tuz ve
karabiberi ekleyip karistiralim. Tavayi atesten alip sogutalim. Stt, sivi yag ve yumurtay! bir kabin iginde ¢irpalim.
Yaglanm|§ tepsiye 1 yufka serip kenarlarini disari taglrahm Uzerine siitlii harctan siirelim. ikinci yufkayi serip
Uzerine kiymali harcin yanisini yayalim. Ugiinct yufkayi serip, tekrar sitli hargtan siirelim. Drdiinct yufkay:
serdikten sonra, lizerine kalan kiymali harcin tamamini yayalim. ik yufkanin disari tagan uclarini tepsiye dogru
katlayip, Uzerine son yufkayi serelim. Kalan sGtli harci Gzerine sirlp, kare dilimler halinde keselim. Isitilmig 220
derece firinda, alti Ustl kizarana dek pisirelim. Sicak veya ilik servis yapalim.
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