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LAHMACUN BOREGI

Elif Korkmazel

4 adet yutka

Igi igin:

500 gram kiyma

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1&apos;er adet blytk boy sogan ve domates
2 adet kirmizi biber

3 adet sivri biber

1/2 demet maydanoz

1/2 gay bardagi zeytinyadi

1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kimyon

Sosu Igin:

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

1 ¢ay bardagi su

Uzeri Igin:

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

I¢i icin domates ve sogdani rendeleyin. Biberleri ve maydanozu ince kiyin. Ardindan tim malzemeyi genis bir
kaba alip yogurun ve 30 dakika buzdolabinda dinlendirin. 1 adet yufkayi pisirme kagidi serili dikdértgen firin
tepsisine kenarlari disar sarkacak sekilde yerlestirin. Kalan 3 yufkayi elinizle iri pargalar halinde bélin. Sos
malzemelerinin tamamini derin bir kapta karistirin. Her bir yufka pargasinin arasina sos slrerek tim pargalari
ust Uste yerlegtirin. Pargalarin tamami bittikten sonra en alttaki bltln yufkayi ice dogru katlayarak diizgiin bir
dikddrtgen parca elde edin. En Uste kiymali karigimi her yerine esit gelecek gekilde yayin. Onceden isitilmig 180
derece firinda 30-35 dakika pigirin. Firndan ¢ikarip 5 dakika dinlendirdikten sonra rulo geklinde sarin. Uzerine
rendelenmis kagar peyniri ilave edin ve peynir eriyene kadar firinlayin. Ince dilimleyerek sicak servis yapin.
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