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LAHMACUN BOREGI

350 gr kiyma

4 tane yufka

4-5 tane kuru sogan

4 tane domates

4 tane yesil biber
Yarim demet ince kiyilmis maydanoz
1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon

1 tane yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
Arzuya gore pul biber
Tuz

Kuru soganlari ister rendeleyin, isterseniz incecik dograyin. Domatesleride minik minik dograyin. Yesil biberleri
de incecik kiyin. Kiyilmig maydanozlari, karabiberi, kimyonu, pul biberini, tuzunu da ilave edin. I¢ malzemelerini
glzelce kanistinn.

Bagska bir kapta yogurt ve sivi yagini ¢irpin. Yufkayi tezgahin tstlne serin.Her tarafini bu sostan surtn.
Yufkanin dért tarafindan icine dogru katlayip blyidk bir kare yapin. Bu kare seklindeki yufkayi dérde bélin.
Boéldigunuz her bir pargaya kiymali hargtan koyup yassi bir sekilde sarin. Diger yufkalarada ayni iglemi
uygulayin. Yaglanmig firn tepsisine siralayin.Boreklerin uzunlamasina bigakla ortasini kesin. Kenarlarina kadar
kesmeyin. Ikiser santimetre kenar birakin.Uzerine yumurta sarisi stirlip sicak firinda 180 derecede pigirin.

Not: i olarak peynirli,etli yani siz ne isterseniz kullanin.
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