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LAHMACUN BOREGI

4 adet orta boy sogan

500 gr kiyma

4 adet biber

150 gr sodanlari kavurmak igin margarin
2 adet domates

3 adet yufka

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Karabiber

Kimyon

Tuz

4 adet yumurta

10 corba kasig yogurt

3 cay bardag siviyag

Soganlar yemeklik olarak ince ince dogranir. Soganlar 5 dakika yagda kavrulur. Ardindan ince kiyiimis biberler
eklenir. Kavrulmaya devam edilir. Domates rendelenir, karigima ilave edilir. .
Biberler pistikten sonra kiyma ilave edilip birlikte kavrulur. Arzu edilen kadar tuz ve baharatlar eklenir. Uzerine
salga eklenir.

Yufka sivi yag ile yaglanir. Ardindan yumurta-yogurt karigimi strdldr.

Yufka kenarlarindan katlanarak kare haline getirilir. Kare halindeki yufka dort esit parcaya bolinUr.

Kiymali harg igine konur fotograftaki gibi gekil verilerek uglari birlegtirilir.

Onceden 175 oC[?lye isitilmis firinda 15-20 dakika pisirilir.
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