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Sdrpriz Yumurtalar

500 gr. koyun kiymasi

6 kati pismis yumurta

1 klicUk bas sogan 1/2 demet maydanoz
1/2 su bardagi ufalanmig ekmek igi
1 yumurta beyazi

1 tath kasigi karabiber

2 tath kasig tuz

bulamak igin:

1 yumurta

1 su bardagi galeta unu

kizartmak icin;

siviyag

Sogani ve maydanozu ince ince kiyin. Kiymayi derin bir kaba koyun. Uzerine sogani, maydanozu, ekmek igini,
karabiberi ve tuzu ilave edin. Yapiskan ve yumusak bir kéfte hamuru elde edinceye kadar yodurun. Alti pargaya
béliin.

Kati yumurtalar zedelemeden soyun. Bir yumurtayi ve yumurta beyazini ayri ayn ¢irpin. Yumurtalarin digini
yumurta beyazina bulaym ve her yumurtanin Gzerini bdlmuas oldugunuz kiyma karigimi ile kaplayin. Daha sonra
hazirladiginiz disi kiyma kaplh yumurtalar ¢irpmis oldugunuz yumurtaya bulayin ve sonra galeta unu i¢inde
yuvarlayin. Tim yumurtalar bu sekilde hazirladiktan sonra, siviyagi derin bir tencerede veya kizartma
tenceresinde kizdirin. Igine yumurtalar atarak her birini 6-8 dakika altinimsi kahverengi bir renk alincaya kadar
kizartin. Daha sonra, oval ve diiz bir servis tabaginin igini marul yapraklari ile déseyin. "Strpriz Yumurtalar'
dikkatlice ikiye bollip marul yapraklarinin Gzerine dizin. Dukkous al-tamat ile sicak sicak servis yapin.
Dilerseniz Lahm bilbayd'lan soguk olarak yaninda sarimsak soslu bir marul salatasi ile de servis yapabilirsiniz.
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