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LAHANALI SPAGETTI

2 yemek kasigi Sana klasik
0,5 paket spagetti makarna
6 yaprak lahana

10 adet siyah zeytin

1 tath kasidi kekik

1 tath kagidi pulbiber

2 dig sarimsak

Tuz

Lahana yapraklarinin sert kisimlarini temizleyip ince seritler halinde dograyin. Zeytinlerin gekirdeklerini ¢ikarin.
Sarimsaklari soyun.

Genis bir tencereyi tuzlu su ile doldurup atese alin. Su kaynayinca lahanayi ilave edin. Lahanalar hafif
yumusayinca makarnayi ekleyip birlikte haglayin.

Sana yagini bir tencerede isitip sarimsaklari pembelestirin. Zeytin, kekik, pulbiber, tuz ve karabiberi ekleyip
birka¢ dakika kavurun. Sarimsaklari ¢ikarip atesten alin.

Lahanali makarnayi sizlip tenceredeki karigimin tizerine dokdin.

Fotograf "irazca" tarafindan génderildi. 15.09.2014
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