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LAHANALI PILAV

1 adet kii¢ik lahana

2 su bardagi piring

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 corba kasigi toz seker

1 adet kuru sogan

1 adet havug

yarim demet dereotu

birer gorba kasigi kustizimu, camfistigi
1 er tath kasigi targin, yenibahar, tuz

Yag, ince kiyilmig sodan, camfistigi, kiip dogranmis havug sirasiyla kavrulur, Gzerine yikanmig, ayiklanmig piring
ve kusizUmU eklenir, kavrulur, 3 su bardagdi su eklenir suyunu ¢ekince haglanmig ince kiyilmig lahana ve
baharatlar eklenir, kisa sire pisirilir. Ocaktan alinir, ince kiyilmis dereotu serpilir, demlenince servise sunulur.
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