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LAHANALI PATATESLI YUMURTALI KEK

15 yemek kasig mor lahana
2 fincan sut

2 fincan eritilmis margarin
2 adet rendelenmis patates
4 yemek kasigi yogurt

4 adet yumurta

4 su bardag un

2 paket kabartma tozu

2 tath kasi§ tuz

2 cay kasigi zencefil

125 gram margarin

Mor lahanayi ve patatesi incecik rendeleyin. Siit, eritiimis margarin ve yogurdu bir kapta karistirin. Ay bir kapta
yumurtalari tuz ile ¢irpin. Yumurtaya sit, margarin ve yogurtlu karigimi dékip tekrar ¢irpin. Zencefil, un ve
kabartma tozunu eleyerek ekleyin, tekrar ¢irpin. Kek karigimina incecik dogranmig mor lahana ve patatesi eklyip
karnstinn. Yaglanmis firin tepsisine dékin. Onceden isitiimig firnda 30-35 dk. pisirin
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