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LAHANALI NODLE

1 paket nodle

Ceyrek adet beyaz lahana
1 adet havug

2 bas sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigi toz beyaz biber
1 cay kasigdi pul biber

1 cay bardagi susam yag!
Tuz

Uzeri icin:

4 adet taze sogan

Butln sebzeler mimkin oldugunca ince dogranir. Tencereye susam yagi birakilir. Isininca kuru sogan atilir.
Pembelesince sarimsak, lahana ve havug eklenir. 4-5 dakika kavurduktan sonra toz beyaz biber, pul biber ve
tuz ilave edilir. Nodle tuzlu suda 5 dakika haglanir ve suyu sizulir. Pismekte olan karisima nodleler atilir, kisa
slre birlikte pisirilir. Servis sirasinda tizerine kiyllmig taze soganin yesil kisimlari serpilir.
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