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LAHANALI MUCVER

MALZEMELER

1/2 Demet Dereotu

300 gr Sut Kremasi
Rendelenmis Limon Kabugu
500 gr Lahana

3 Yumurta

1 Blyuk Sogan

Karabiber

700 gr Haslanmis Patates

2 Tath Kasigi Nisasta
Kizartmallk Yag

Tuz

100 gr Dana Jambon veya Pastirma

YAPILIS TARIFI

Lahanay yikayip ayikladiktan sonra ¢ok ince seritler halinde dograyin.
Lahanay tuzlu suda 20 dakika kadar haglayip suyunu stiziin. Dereotunu
yikayip ayiklayin. Ince ince kiyip st kremasi ile karistinin. Karigima
rendelenmis limon kabugu, tuz ve karabiber ilave edin.

Suyunu slizdidin0z lahanayi sikip kalan suyu da stizin. Sogani soyup
kicUk kupler halinde dograyin. Patateslerin kabuklarini soyun. Yarisini
rendenin kalin tarafi diger yarisini ise rendenin ince tarafi ile rendeleyin.
Bir kasede patates, lahana, yumurta, sogan ve nisastayi karistirin. Tuz ve
karabiberle tatlandirin.

BuyUk bir tavada kizartmalik yadi kizdirin. Lahanali karigimdan kiguk
parcalar alip kizgin yagda kizartin. Micverleri arkall Gnli 2-3 dakika kadar
pisirin. Tavadan aldiginiz micverleri dnceden isitiimis firnda bekletin.
Mcveri dereotlu dip ve jambon esliginde servis yapin.
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