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LAHANALI MISIRLI TAVUK SALATASI

Y2 kg tavuk gogus eti

1 adet havug

1 adet sogan

1 cay bardadi konserve tane misir
8 yaprak beyaz lahana

1.5 ¢ay bardad mayonez

1 yemek kasigi limon suyu

1 tatl kasi§i Sarimsakli ¢esni
Karabiber

Tuz

1 tath kasidi yag

Tavugu hasglayip etlerini didikleyin. Lahana yapraklarini ince dograyin. Uzerine tuz ekleyip 20 dakika bekletin.
Bol su ile yikayip suyunu stizdirin. Derin bir kaba havucu rendeleyin. Sodanin kabuklarini soyup rendeleyin.
Misiri ilave edin. Lahanalarla tavuklari ilave edip harmanlayin. Sos i¢in, mayonez,sana klasik, limon suyu,
sarimsakli gesni, tuz ve karabiberi iyice karistirin. Hazirladiginiz salata karigiminin Gzerine sosu ekleyip iyice
harmanlayin. 1 saat buzdolabinda dinlendirip servis yapin.
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