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LAHANALI MIHLAMA

THY Skylife

Malzemesi:

1 kg lahana tursusu

2 adet ortaboy kuru sogan
(ince dogranmig)

3 yemek kasi§i tereyad

4 adet yumurta

1/2 cay kasigi toz kirmizi biber

Hazirlanisi:

Lahana turgusu ufak parcalara dogranir. Tencerede kuru sogan pembeleginceye kadar kavrulur. Lahana ilave
edilip 2 - 3 dakika beraber kavrulur. Servis kabina veya tavaya alinir. Uzerine yumurtalar Kkirilip, toz kirmizi biber
ekilir. Isitilmis firnda 2 - 3 dakika yumurtalar pisine kadar bekletilir. Sicak olarak servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:35152 « adi:Lahanali Mihlama « génderen:Cankat « indirme tarihi:05.05.2024 - 16:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lahanali-mihlama-vt25921
http://www.tcpdf.org

