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LAHANALI MERCIMEK CORBASI

1 kase kiyllmis beyaz lahana

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Un ve tereyagdi bir kac dakika kavrulur, sal¢a katilir, biraz daha gevrilir. Yikanmig kirmizi mercimek atilir. Biraz
daha kavurduktan sonra lahana, tuz ve su konur. DidUKIG tencerenin kapagdi kapatilir ve 20 dakika haglanir.
Hemen sicak olarak sofraya getirilir.
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