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LAHANALI MERCİMEK ÇORBASI

1 kase kıyılmış beyaz lahana
1 çay bardağı kırmızı mercimek
1 çorba kaşığı un
1 çorba kaşığı tereyağı
1 çorba kaşığı salça
8 su bardağı su
1 tatlı kaşığı tuz

Un ve tereyağı bir kaç dakika kavrulur, salça katılır, biraz daha çevrilir. Yıkanmış kırmızı mercimek atılır. Biraz
daha kavurduktan sonra lahana, tuz ve su konur. Düdüklü tencerenin kapağı kapatılır ve 20 dakika haşlanır.
Hemen sıcak olarak sofraya getirilir.
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