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LAHANALI MAKARNA

1 adet orta boy lahana
1 paket renkli makarna
250 gr. tereyad

1 adet sogan

Tuz, karabiber

Lahanay iri iri dograyin, tuz serpin. Uzerine agirlik olarak porselen bir tabak kapatip bir gece buzdolabinda
bekletin. Yemegdi hazirlayacadiniz zaman lahanayi kevgire alip hafifce sikin. Tereyagini eritin, yemeklik
dogranmig sogan ve lahanalari tGzerine ekleyip lahanalar kahverengilesene kadar kavurun. Makarnayi haglayip
sliziin, lahanayla karistirin. Uzerine karabiber ekleyerek servis yapin.
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