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200 gr tereyagi

2,5 su bardagi sit

1 kiloun

1 adet yumurta

1 tath kasidi toz seker
2 tath kasigi tuz

1 adet ortaboy lahana
2 adet sogan

Yarim su bardagi su
2 tath kasig seker

2 tath kasigi tuz

LAHANALI LARENIKI

Harg icin lahana ve sodanlari kiyin. Toz geker ve tuzla iyice ovun. Elinizle suyunu sikip, tavaya alin. Su ekleyip,
20 dakika pisirin. Hamur icin un, sit, yumurta, toz seker ve tuzu bir genis bir kaba alin. lyice yogurup kulak
memesi kivaminda bir hamur hazirlayin ve ince olmayacak sekilde merdane yardimiyla agin. Pasta tabagi
blyUkluginde yuvarlaklar kesin. Kenarlarina hargtan pay edip, yarim ay seklinde kapatin. Tuzlu suda haglayip,
suyunu stzdurerek servis tabagina alin. Uzerlerine kizgin yagdi dokip servis yapin.
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