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LAHANALI KREP

4 corba kasigI margarin

1 adet yumurta

yarim su bardagi sut

1 gorba kagigi un

Igi igin:

birkag yaprak beyaz lahana
1 adet havug

1 ¢orba limonsyu

1 cay kasigi tuz

Lahanalari ince ince kiyin ve tuzla ovun. Havuglari jllyen dograyip lahanalara ekleyin. Uzerine limonu gezdirin.
Krebi hazirlamak igin tim malzemeyi karigtirip iyice ¢irpin. Margarin strilmis yapismaz yizeyli bir tavaya krep
hamurunun yarisini dékip arkali 8nlU pisirin. I¢ malzemeyi hamurlara paylastirip rula yapin 5 santim kesin
kurdan tutturun dik olarak servis tabagina dizin havugla susleyerek servis yapin.

r [

AR . 4 ..6 !
| [ \ L - [
! i -

- 1 L
e -

o

© lezzetler.com tarif n0:93807 « adi:Lahanall Krep  génderen:Saadet * indirme tarihi:18.04.2025 - 08:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lahanali-krep-vt26204
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/lahanali-krep-93807.jpg
http://www.tcpdf.org

