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LAHANALI KIYMALI SARMAL BOREK

200 gr kiyma

200 gr lahana

2 adet sogan

biraz karabiber, pul biber, kimyon
6 adet yufka

125 gr margarin

1 bardak sut

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Yagi eritin. Kiyma ile sogani kavurun. Kiymanin rengi degisince lahanayi ekleyin. Onu da birlikte kavurun.
Baharatlari ekleyip ocadi kapatin.

Tepsiyi yagdlayin. Bir yufkayi kenarlarini ylkselterek serin. SUt, sivi sana, yumurta ve kabartma tozunu karigtirip
sos hazirlayin. Yufkanin Uzerine gezdirin. Diger yufkalarin ortalarina harg koyup rulo gibi sarin, ikiser parmak
kalinhginda keserek tepsiye sardiginiz yufkanin tzerine sirayla dizin. En Uste kalan sosu gezdirin. Firinda
glzelce pisirip servis yapin.
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