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LAHANALI BOREK

300 gram lahana (ince kiyilmig)

2 adet yufka

2 kahve fincani zeytinyagi

1 adet patates (haslanip rendelenmig)
1 kahve fincani su

Yarim demet dereotu

1 tath kasidi pul biber

100 gram beyaz peynir (ufalanmig)

Lahanayi 1 kahve fincani yagla yumusatip hafif sarartin. Atesten alin. Patatesi, pul biberi, dere-otunu ve peyniri
katip harmanlayin. 1 kahve fincani yagla 1 kahve fincani suyu ¢irpin. Yufkalari ikiye béltin. Her bir pargayi hafif
yaglayip Ust Uste koyun. Hazirladiginiz harci yufkalarin yuvarlak ucuna 5-6 santim genigliginde yayin. Sikica
sarin. 30 dakika dinlendirin. 3 santim boyunda kesin. Yaglanmig tepsiye siralayin. Lahanal b6regi, dnceden
isitilmig 170 derece firinda pisirin. Ister sicak ister soguk servis yapin.
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