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LAHANA TURSULU TAVUKLU PILAV

MALZEMELER

4 adet tavuk butu

3 su bardagi piring
1/2 kg lahana tursusu
1 cay bardagdi sivi yag
1 adet sogan

2 su bardagi su

YAPILISI

Tavuk butlari haglanir. Ayri bir tencerede sivi yadla sodan kavrulur, ince kiyilmig lahana turgusu ilave edilir.
Beraber kavrularak su ile pisirilir. Tuzlu ve sicak suda yarim saat kadar bekletilmis piring ilave edilir, hep
beraber biraz kavrulur. Firin tepsisine bosaltilir. Butlar Gzerine yerlestirilir.

Karabiberli 4 bardak tavuk suyu ilave edilir. Butlarin tizerine toz kirmizi biber surllerek firina verilir. Ortalama
yarim saat kadar pisirilir. Bu arada Usteki pirinclerin kurumamasi icin arada bir karistirilir.

ML® Lahanal Pilav icin tiklayin
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