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LAHANA SOSLU HAMBURGER

500 gram kiyma

1 corba kasigi ketgap

1 sogan

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 dis sarimsak

1 tath kasidi hardal

Kekik, tuz, karabiber, kirmizi pul biber
Sosu icin:

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

200 gram kiyilmig beyaz lahana

1 ¢orba kasigi mayonez

2 dis sarimsak

100 gram rendelenmis kasar peyniri
Hamburger ekmekleri

Oncelikle kiymayi derin bir kabin igine alip (izerine rendelenmis sodani, ketcapi, sarimsagi ve baharatlari ekleyip
iyice yogurun. Ekmeklerin buyUkligunde kofteler hazirlayip buzdolabinda 1 saat bekletin. Kofteleri az yagl bir
tavada kizartin. Firin tepsisine alin. Kéftelerin iglerinin de iyi pismesi i¢in firinda 5 dakika bu sekilde pisirin. Daha
sonra kasar peyniri Uzerine yerlestirin. 3 dakika daha pisirip peynirleri eritin. Lahana sosu i¢in ince kiyllmig
beyaz lahanayi tuzla ovup zeytinyadi ve mayonezle karistirin. Kizarmig ve isinmig hamburger ekmeklerinin
Uzerine pisirdiginiz koéfteleri yerlestirip lahana sosunu ekleyip hazirlayin.
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