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LAHANA SALATASI

1 adet ki¢lk beyaz lahana

1 kahve fincani sirke

yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

1 corba kasigi toz seker

2 ser adet sogan, havug

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
2 dis sarimsak

tuz

karabiber

Lahana temizlenir ince kiyilir Gzerine sirke ve seker gezdirilir, karigtirilir, Gzeri kapali olarak bir gece bekletilir.
Tencereye zeytinyagdi konur, yarim daire seklinde dogranmis sodan kavrulur, Gzerine dévilmis sarimsak, Kibrit
¢Opl bigimi dogranmig havug, haslanmig yesil mercimek eklenir, kavrulur, Gzerine dinlenmis ve suyu stzilmis
lahana ilave edilir, tuz ve karabiber serpilir, bir su bardagi sicak su eklenir, lahana yumusayana kadar pigirilir.
Soguyunca servise sunulur.
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