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LAHANA OGRATEN

1 kg'lik lahana

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 ¢corba kasigi tereyegi
1 cay kasigi tuz
Besamel sos:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

2 corba kasiJ! siviyag
1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

Lahana ¢ok ince kiyilir. Sodan ince ince dogranir. Tencereye tereyadi konur, atese yerlegtirilir. Eriyince sogan
atilir, pembelestirilir. Salca ve lahana eklenir. Lahana gevseyene dek kavrulur. Tuz serpilir. Bagka bir tencerede
un ve siviyag kavrulur. Soguk sit, tuz eklenir. Muhallebi kivamina gelene dek karigtirarak pisirilir. Sogumaya
birakilir. Sonra yumurta eklenir, karistirilir. Kavrulan lahana bir firin kabina bosaltilir. Uzerine besamel sos yayilir.
190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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