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LAHANA KAVURMASI

Malzemeler:

3 yurekli kara lahana

5 tane kuru sogan

100 gram kiyma

1 su bardagi haslanmig barbunya

1 parca taze kuyruk

2 kasik tereyadi + biraz sivi yag
Yeteri kadar tuz karabiber sarimsak

Hazirlanisi:

Once lahanalari yikayip haslayin. Siiziip suyunu sikin. Tereyadi ve kuyrugu eritip soganlari kavurun. Kiymayi
ilave edin. Barbunyayi tuz, karabiber ve sarimsagi ekleyin. Lahanalar da ekleyip ocakta kavurun. Servise
sunun.
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