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LAHANA CORBASI

Malzemeler

1 Kg Lahana

1 Corba Kasig Tereyagi
1 Adet Sogan

200 gr. Prrasa

1 Adet Havuc

1/4 Su Bardagdi Un

2 Adet Karanfil

2 Corba Kasigi Krema
2 Corba Kasigi

Kasar Peyniri Rendesi
Tuz

Yapilis Tarifi

Lahanayi yapraklara ayirarak yikayalim. Zar seklinde dogradiktan sonra bir tagim kaynatalim.

Bir tencereye tereyagdini koyup kizdiralim. Once ince ince dogradigimiz sodani, sonra yine ince ince
dogradigimiz pirasalari yagda kavuralim.

Rendelenmis havug ve dogranmis lahanalari da ilave ederek Gzerine un serpelim. Malzemenin GstlinU értecek
kadar su koyduktan sonra karanfili ilave ederek corbamizi 45 dakika pigirelim.

Inmesine yakin tuzunu ayarlayalim. Kasar peynirini rendeleyelim. Gorbayi atesten alip, 1siya dayanikli gukur bir
kaba koyalim. Kaselere aktardiktan sonra ¢orbalarin lizerine kasar peyniri rendesini serpigtirelim. Arzuya gére
Uzerine bir miktar dereotu koyarak servis yapalim.
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