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LAHANA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet kuru sogan

1 Cay Bardagi yesil mercimek
1 Tath Kagigi domates salcasi
5 Yaprak Beyaz Lahana

1 Gay Bardagi pilavlik bulgur

Soganlar kip kip dograyin. Tencereye 1 kasik sana margarini koyun ve soganlar kavurun. Salcasini ilave edip
kavurmaya devam edin. 1 It. kaynar suyu tencereye ekleyin.mercimegi biraz haslayip siiziin. Tencereye bulgur
ve mercimegi ekleyin. Lahanayi ince ince dograyin ve tencereye ekleyin. Orta dereceli ateste bulgurlar

yumusayana kadar pigirin.
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