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LAHANA CORBASI

1 adet kuru sogan

5 yaprak beyaz lahana

Yarim su bardag@i yesil mercimek
Yarim su bardag@ pilavlik bulgur
Yarim yemek kasigi domates salgasi
Gok az siviyag

Soganlar kiip kiip dograyin. Tencereye ¢ok az siviyad ekleyip kizdirin. Sodanlari ekleyip kavurun.Salcasini ilave
edip kavurmaya devam edin. 1 litre kaynar suyu tencereye ekleyin. Mercimegi biraz haglayip stiziin. Tencereye
bulgur, mercimegi ekleyin. Lahanay! ince ince dodrayip tencereye ekleyin. Orta dereceli ateste bulgurlar
yumusayana kadar pigirin.
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