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LAHANA CORBASI

200 gr. lahana

1 adet kii¢ik havug
2 adet sogan

3 su bardagi su

2 su bardagi sut
Tuz, karabiber

Lahana ve havucu iyice yikayip, ince dograyin. Sogani da ince dograyin. Dogranmis sebzeleri tencereye koyup,
Uzerine suyu ilave edin. 10 dakika pisirdikten sonra sutl ilave edip, tuz ve karabiberini ayarlayin. Corbayi 3-4

dakika daha pisirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:66000 « adi:Lahana Corbasi « gdnderen:bdrek « indirme tarihi:07.04.2025 - 21:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lahana-corbasi-vt2123
http://www.tcpdf.org

