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LAHANA CORBASI

3 kasik margarin

1 ufak lahana

2 litre su

1 eksi elma

Tuz

Kasigin ucuyla karabiber

Lahananin dig yapraklari ayiklanir, ince ince dogranir. Yag hafifge eritilir, lahanalar icine atilarak 5 dakika kadar
cevrilir. Uzerine su ilave edilir. Yarim saat kadar lahanalar yumugayana kadar pisirilir. Tuz ve biber ilave edilir.

Inmesine yakin elmanin kabuklari soyulup rendelenip ¢orbaya ilave edilir. 5 dakika da bu sekilde pigirilir. Sicak
olarak servis yapilir.
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