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LAHANA CORBASI

300 gr beyaz lahana

1 adet kiguk boy havug

1 adet kig¢uk boy patates

1 adet blylUk boy sogan

1 ¢orba kasigi bulgur

1 litre tavuk suyu

2 corba kagigi un

2 ¢orba kasiJ! Icim Tereyagi
1 cay kasigi tuz

Lahanay yikayin ve iki kez ¢ok kiigiik kiipler haline gelecek sekilde iyice dograyin. Bir tencerede igim Tereyag
eritin. Sirasiyla dnce sodanlari daha sonra lahanalari ve havucu sotelemeye baglayin. Lahana yumusadiginda
patatesleri ilave edin ve sotelemeye devam edin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Karigsim kivam almaya
basladiginda bulguru ve kaynattiginiz sicak tavuk suyunu ilave edin. Yaklasik 15-20 dakika bu sekilde
karistirarak pisirin.

Pismesine yakin unu 2 ¢orba kasigi su ile bir kasede ¢irpin ve ¢orbaya ilave edin. Hizla karistirdiktan sonra biraz
daha kaynamasi igin bekletin. Sicak servis edin. Dilerseniz tizerini nane ve karabiberle sisleyebilirsiniz.
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