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LAHANA CORBASI

1 kg. Lahana

2 yemek kasigi tereyagi
1+1/2 yemek kasig seker
7 su bardagi et suyu

3/4 tath kasigi tuz

1/4 tath kasig karabiber

Lahanalar ¢ok ince olarak dogranir.

Tereyadi bir sahanda eritilerek lahanalar eklenir ve karistirilir.

Seker serpilir ve cok kisik ateste (45 derecede pigirilir.)

Lahanalar pembelesmedigi takdirde ates hafif artirilarak bir iki dakika daha pigirilir.
Et suyu, tuz ve karabiber de ilave edilerek 2 saat kada hafif ateste pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:156555 « adi:Lahana Corbasi « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:06.05.2025 - 07:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/lahana-corbasi-vt2123
http://www.tcpdf.org

