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LAHANA CORBASI

1 orta boy beyaz lahana

3 kaglk siviyag

1 kasik tereyag

1 sogan

1 havug

1 kasik un

1/2 tatl kagigi salca

5 bardak sicak su

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Lahananin kék kismini alin, diger kisimlarini ince ince dograyin. Soganlari yemeklik dograyin. Havucu
rendeleyin. Siviyagla tereyagini kizdirin, soganlari kavurun. Un ve salga ekleyip kisik ateste kavurun. Suyunu
ilave edip ¢irpiciyla karigtirin. Havug ve lahanayi da ekleyince orta ateste kaynamaya birakin. Kaynayinca tuz ve
karabiber ekleyin. Yarim saat kadar daha pistikten sonra altini kapatin.
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