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LAHANA CORBASI

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet beyaz lahana

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 yemek kasigi un

Yarim tatli kagigi biber salcasi
5 su bardadi sicak su

Tuz

Karabiber

Lahanayi ortadan ikiye bolin ve sert kdk kismini ayirin. Bol su ile yikayarak ince ince dograyin. Kabudunu
soydugunuz kuru sogani yemeklik dograyin. Havucu iri iri rendeleyin. Zeytinyagdi ve tereyagini bir tencerede
kizdirin. Soganlari ekleyin ve biraz soteleyin. Unu ve biber salgasini ekleyerek kisik ateste kavurmaya devam
edin. Un kokusu ¢ikinca sicak suyu ekleyin ve bir ¢irpici yardimiyla karigimi piriizsuz bir hale getirin.
Rendelenmis havug ve beyaz lahanayi katin ve orta ateste kaynatmaya devam edin. Kaynamaya baslayinca tuz
ve karabiberi ekleyin. 30 dakika kadar pisirin ve ocaktan alin. Biraz dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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